
 

 

 

 

 

 

Haikko Menu I 72,00 

 
 

Parsakeittoa valkoisesta parsasta, parmesaania ja pinjansiemeniä L,G * 

Soppa på vit sparris med parmesan och pinjefrön 

Soup of white asparagus with parmesan and pine seeds 

 

Savustettua Haikon härkää "since 1966", yrttivoikastiketta  L,G 

-härkä on kotimaista  

Haiko Gårds rökt oxe ”since1966” med örtsmörsås 

-oxen är inhemsk 

Haikko Manor´s smoked fillet of beef ”since 1966” with herb butter sauce 

-the beef is Finnish 
 

Suklaata, minttua ja raparperia G, V 

Choklad, mynta och rabarber 

Chocolate, mint and rhubarb  
 

 

* saatavissa vegaanisena / även vegansk / also a vegan version 

 

 

 
 

 

 
L= Laktoositon/ Laktosfri / Lactose free  

VL= Vähälaktoosinen / Låg laktoshalt / Low lactose  

G= Gluteeniton / Glutenfri / Gluten free  

V= Vegaaninen / Veganisk / Vegan  

 

 

 



 

 

 

 

 

Imperial Menu  |  86,00 

 
 

Siikaa “crudo”, mätiä ja perunamajoneesia L,G 

Sik ”crudo”, fiskrom och potatismajonnäs 

Whitefish ”crudo”, roe and potato mayonnaise 
 

Parsakeittoa valkoisesta parsasta, parmesaania ja pinjansiemeniä L,G * 

Soppa på vit sparris med parmesan och pinjefrön 

Soup of white asparagus with parmesan and pine seeds 
 

Savustettua Haikon härkää "since 1966", yrttivoikastiketta  L,G 

-härkä on kotimaista  

Haiko Gårds rökt oxe ”since1966” med örtsmörsås 

-oxen är inhemsk 

Haikko Manor´s smoked fillet of beef ”since 1966” with herb butter sauce 

-the beef is Finnish 
 

Juustoa ja hilloketta  L,G 

Ost och kompott 

Cheese with compote 
 

Suklaata, minttua ja raparperia G,V 

Choklad, mynta och rabarber 

Chocolate, mint and rhubarb  
 

* saatavissa vegaanisena / även vegansk / also a vegan version 

 

 

 

 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Nordic Menu | 82,00    
* My Stockmann-jäsenille 76,00  
 

Siikaa “Crudo”, mätiä ja perunamajoneesia L,G  
Saltad sik "Crudo", rom och potatismajonnäs 
Salted whitefish "Crudo", roe and potato Mayonnaise 
 

Tartar kotimaisesta peurasta  
ja hanhenmaksamoussea Hauhalan Kartanon hanhesta L,G   
Tartar av inhemsk hjort och gåslevermousse på Hauhala Gårds gås  
Tartare of Finnish venison with goose liver mousse made of Hauhala Manor´s goose  
 

Päivän kalaa ja kampasimpukkaa äyriäis-rapuliemessä L,G  
Dagens fisk och pilgrimsmussel i skaldjur-kräftbuljong 
Fish of the day and scallop in crustacean and crayfish broth 
 
tai / eller / or 
 
Kotimaista karitsaa, sipulivoita ja madeirakastiketta L,G 
Inhemsk lamm med löksmör och madeirasås 
Finnish lamb with onion butter and madeira sauce 
 
Appelsiinijuustokakkua, tyrniä ja suolakinuskia L,G 
Apelsinostkaka, havtornsbär och saltkinuski 
Orange cheese cake, Sea Buckthorn berry with salted caramel 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

    

 



 

 

 
 
 
 
Menu Verde  62,00  
 

- saatavissa vegaanisena / även vegansk / also a vegan version 
  
 
Valkoista parsaa ja hollanninkastiketta, paahdettua minitomaattia, 
pinaattia ja vuohenjuustoa L,G 
Vit sparris med hollandaisesås, rostade minitomater, spenat och getost 
White asparagus with hollandaise sauce, mini tomatoes, spinach and goat cheese 
 
Sitruunarisottoa, karhunlaukkaa ja osterivinokasta L,G 
Citronrisotto, ramslök och ostronmussling 
Lemon risotto, ramsons and oyster mushroom 
 
Suklaata, minttua ja raparperia G, V 

Choklad, mynta och rabarber 

Chocolate, mint and rhubarb 

 
 

 
   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
Alkuruokia / Förrätter / Starters 
 
Siikaa “Crudo”, mätiä ja perunamajoneesia L,G    18,50 
Saltad sik "Crudo", rom och potatismajonnäs 
Salted whitefish "Crudo", roe and potato mayonnaise 
 
Tartar kotimaisesta peurasta ja hanhenmaksamoussea  
Hauhalan Kartanon hanhesta L,G      18,50 
Tartar av inhemsk hjort och gåslevermousse på Hauhala Gårds gås  
Tartare of Finnish venison with goose liver mousse made of Hauhala Manor´s goose  
 
Parsakeittoa valkoisesta parsasta, parmesaania ja pinjansiemeniä L,G * 16,50 

Soppa på vit sparris med parmesan och pinjefrön 

Soup of white asparagus with parmesan and pine seeds 

 

Parsaa! Sparris! Asparagus! 
 

 
 

Valkoista tilaparsaa Saksasta ja hollanninkastiketta L,G  *  15,50 
Vit gårdsparris från Tyskland med hollandaisesås 
White farm asparagus from Germany with Hollandaise sauce 
 
Parsan kanssa / Med sparris / With asparagus: 

- Paahdettuja minitomaatteja, pinaattia ja vuohenjuustoa L,G*  19,00 
Rostade minitomater, spenat och getost 
Roasted mini tomatoes, spinach and goat cheese 

- Hyydytettyä munaa ja paahdettua porsaanposkea L,G  19,00 
Pocherad ägg och rostad griskind 
Poached egg and roasted pig cheek 

- Hyydytettyä munaa ja katkarapuja ”Skagen” L,G  19,00 
Pocherad ägg och räkor ”Skagen” 
Poached egg and shrimps “Skagen” 

 

* saatavissa vegaanisena / även vegansk / also a vegan version 



 

 

 

 

 
 
Väliruuaksi / Mellanrätt / Between courses 
 
Cava-sorbetti     4,50 
Cava sorbet 
 
________________________________________________________________________ 
 

 
Lämpimiä ruokia / Varmrätter / Warm dishes 
 
 
Päivän kalaa ja kampasimpukkaa äyriäis-rapuliemessä L,G   42,00 
Dagens fisk och pilgrimsmussel i skaldjur-kräftbuljong 
Fish of the day and scallop in crustacean and crayfish broth 
 
Savustettua Haikon härkää "since 1966", yrttivoikastiketta  L,G  42,00 
-härkä on kotimaista 
Haiko Gårds rökt oxe ”since1966” med örtsmörsås 
-ox är inhemsk 
Haikko Manor´s smoked fillet of beef ”since 1966” with herb butter sauce 
-the beef is Finnish 
 
Kotimaista karitsaa, sipulivoita ja madeirakastiketta L,G  44,00 
Inhemsk lamm med löksmör och madeirasås 
Finnish lamb with onion butter and madeira sauce 
 
Sitruunarisottoa, karhunlaukkaa ja osterivinokasta L,G*  34,00 
Citronrisotto, ramslök och ostronmussling 
Lemon risotto, ramsons and oyster mushroom 
 
 

 

* saatavissa vegaanisena / även vegansk / also a vegan version 

 

 

 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

Jälkiruokia / Efterrätter / Desserts 
 
 
Appelsiinijuustokakkua, tyrniä ja suolakinuskia L,G   14,50 
Apelsinostkaka, havtornsbär och saltkinuski 
Orange cheese cake, Sea Buckthorn berry with salted caramel 
 

Suklaata, minttua ja raparperia G, V    14,50 

Choklad, mynta och rabarber 

Chocolate, mint and rhubarb  

 
Juustoa ja hilloketta  L,G       9,00 
Ost och kompott 
Cheese with compote 
 
Suklaata Porvoosta G      11,00 
Choklad från Borgå 
Chocolate from Porvoo 
 
________________________________________________________________________ 
 
 
L= Laktoositon/ Laktosfri / Lactose free  

VL= Vähälaktoosinen / Låg laktoshalt / Low lactose  

G= Gluteeniton / Glutenfri / Gluten free  

V= Vegaaninen / Veganisk / Vegan  

 
 
Pyydäthän tarvittaessa henkilökunnalta lisää tietoa ruuan sisältämistä allergeeneista. 
Personalen ger gärna information om allergener i maten. 
Please ask staff for further information of allergens in food. 
 
 


